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Jamón ibérico 	 media  12,5  ı  22
de bellota	  

Ostras con bloody mary 	 4,9
de sake (ud)

Gilda clásica de anchoa  (ud)	 2,6

Croquetas de jamón ibérico                 ud	 2

Nuestros torreznos 	 9,5 

Patatas bravas	 8 

Ensaladilla rusa de bonito 	 9,5
del norte y piparras 	

Buñuelos de bacalao con salsa	 12,5
vizcaína 

Dim-sum de txangurro	 16

Milhojas de tomate aguacate	 12,5
y queso fresco con sardina 
ahumada, pesto y tapenade 

Carimañolas 	 ud   4,5 
Empanadillas cartageneras de yuca 
y carne con mojo rojo

Sam latino	 ud     7
De lechón asado, barbacoa 	 4 ud   25
de guayaba, aguacate, 
encurtidos y lima 

Tostones con ropa vieja	 18
cubana y ají de cilantro	 3 ud  9,5

Tostones de camarones	 18
acevichados	 3 ud  9,5

Tostones mixtos de camarón	 18
y de ropa vieja

Daditos de pollo crujiente  	 15 
al maíz con mostaza de curry 

Nuestra versión del sándwich 	 9
cubano del Versalles

Mejillones, aguacate, maíz 	 14
asado, apio nabo, yuca frita 
y aliño de anacardos  

principales

Corvina con su pil pil y vegetales	 19

Tiradito de pargo con salsa de ajo	 20

y guindillas 

Arroz meloso de carrilleras	 media  10  ı  18 	  

Arroz de salmorreta, gambita roja	 20

y ali oli de ajo negro

Canelón de pularda, crema	 media  9,5  ı  16

de Pedro Ximénez y trufa 	

Pastel ruso con helado de avellana

El postre de “la manzana asada”

Torrija de sobao “El Macho”

Rabo de vaca al curry Massaman	 18

Steak tartare con pan carasatu	 18

Callos, patas y morros	 media  9  ı  16

a la madrileña	

Garbanzos con butifarra, 	 media  9,5  ı  18

setas y foie

Lomo alto de vaca frisona con piquillos	 38

confitados y patatitas (2 pax)

Key Lime Pie homenaje a Joe’s y natilla 
de coco  (vegano, sin gluten)

Pastel de chocolate de la abuela

Copa de fruta tropical, helado de mango 
y natilla de coco  (vegano, sin gluten)
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